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MENÜVORSCHLÄGE 2025 
FÜR GRUPPEN AB 20 PERSONEN 
 
 
 
Menü 1 
pro Person € 24,00 
........................................................................................................... 
 
Tomaten-Basilikumcremesuppe 
 

*** 
 

Puten- oder Schweinsschnitzerl (Wiener Art) 
mit Kartoffeln und Butterreis 
 

oder 
 

MADERS Gulaschpfandl  
mit Semmelknödel, gegrilltem Speck, gerösteten Champignons 
 

*** 
 

Erfrischendes Topfen-Limettenmousse 
mit Fruchtsauce 
 
 
 
Menü 2 
pro Person € 32,00 
........................................................................................................... 
 
Räucherlachstartare  
mit Sauerrahm und Toast 
 

*** 
 

Maishendlbrust  
auf Apfel-Nussrisotto 
 

oder 
 

Zwiebelrostbraten 
mit Speckfisolen und Bratkartoffeln 
 

*** 
 

Apfelstrudel mit Vanillesauce 
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Menü 3 
pro Person € 31,00 
........................................................................................................... 
 
Rindsuppe mit Grießnockerl 
 

*** 
 

Gebratenes Saiblingsfilet 
mit Rahmspinat und Petersilkartoffeln 
 

oder 
 

Backhenderl  
mit Reis und Preiselbeeren 
 

*** 
 

Mousse au chocolat auf Fruchtsauce 
 
 
 
Menü 4 
pro Person € 22,00 
........................................................................................................... 
 
Knoblauchcremesuppe 
mit Schwarzbrotcroutons 
 

*** 
 

Faschierte Laibchen 
mit Stampfkartoffeln und Röstzwiebeln 
 

oder 
 

Cremige Räucherlachsnudeln 
mit Spinat und Schmortomaten 
 

*** 
 

Mostschober mit Schlagobers 
 
 
 
 
 
Änderungen vorbehalten 
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Menü 5 
pro Person € 26,00 
........................................................................................................... 
 
Rindsuppe mit Frittaten 
 

*** 
 

Ofenfrischer Schweinebraten 
mit Semmelknödel und warmem Krautsalat 
 

oder 
 

Gebratenes Forellenfilet  
auf Kartoffelpüree, mit Oliven, Kapern und rotem Zwiebel 
 

*** 
 

Schwarzwälder-Kirschkuchen 
 
 
 

Menü 6 
pro Person € 32,00  
mit vegetarischer Hauptspeise € 21,00 
........................................................................................................... 
 
Knackiger Salatteller 
mit Kartoffelwürfeln und Speck 
 

*** 
 

Tafelspitz „klassik“  
mit Röstkartoffeln, Semmelkren und Wurzelgemüse 
 

oder 
 

Kaspress Knödel 
mit Rahmwirsing-Kraut (vegetarisch) 
 

*** 
 

Tiramisu 
 

  



 

–   5   – 
 

 

 
 
 
 
Menü 7 

pro Person € 29,00  
mit vegetarischer Hauptspeise € 23,00 
........................................................................................................... 
 
Salat vom Buffet 
 

*** 
 

Kalbsrahmgulasch mit Spätzle 
 

oder 
 

Spinatspätzle  
mit Käse, Zwiebel und Salat 
 

*** 
 

Apfelstrudel mit Vanillesauce 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
....................................................... 
 

GUTEN APPETIT WÜNSCHT 
DAS HOTEL MADER-TEAM 
.......................................................    
 
 
Änderungen vorbehalten 
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HOTEL MADER – MEHR  
RAUM FÜR JEDEN ANLASS! 

 
 
 
Das Hotel Mader mitten am Hauptplatz von Steyr gelegen,  
bietet für jeden Anlass das richtige Ambiente um zu feiern.  
 
UNSERE KAPAZITÄTEN: 
 
MADERS BAR  ..................................................  100 Personen 
WIRTSHAUSSTUBE  .......................................   50 Personen 
SCHUBERTSTÜBERL  .....................................   40 Personen 
HINTERER WEINKELLER ..............................   50 Personen 
VINOTHEK  .......................................................   14 Personen 
VORDERER WEINKELLER  ............................   45 Personen 
ARKADEN-INNENHOF  .................................   40 Personen 
SCHANIGARTEN am Stadtplatz  .................   15-25 Personen 
 
... finden Sie Ihren Lieblingsplatz zum Feiern  
im HOTEL MADER****! 
 
Gerne erstellen wir ein Angebot für Ihre privates Fest  
oder Ihre Firmenfeier. 
 
RUFEN SIE UNS AN  
+43 7252-53358 
UNSER KOMPETENTES MITARBEITERTEAM 
BERÄT SIE GERNE. 
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