KRN X

HOTEL Heringsschmaus Buffet &

& Kiichen-Party

Aschermittwoch 5.Marz 2025 ab 19 Uhr
MADER VORSPEISEN AM BUFFET:

”"',, Pulposalat mit Knoblauch, Jungzwiebel, Zitronengras und Sesam
-, : Marinierter Muschelsalat (Greenshell Muscheln)
. 5 Frische Austern
Hauchdinner Malediven Thunfisch (Sushi Qualitat) mit Wasabipaste
Sushi nach Art des Hauses, Maki, Sojasauce
Kénigslachs im Ganzen (circa 3kg) pochiert, dazu Zitronenbutter
Gerauchertes von Karpfen, Forelle, Markele und Lachs
Matjessalat ,Hausfrauenart” mit Roten Ruben
Mini Burger mit Raucherlachstartare, Wakame und Wasabicreme
Terrine vom Zander, Lachs und Forelle
Mariniertes Seegras mit Wildlachsroéllchen

A ‘ Kanadischer Hummer im Ganzen (circa 1-2kg)

AM WARMEN BUI'TLET:

A ) ‘ Riesenmuschel-Pfandl: Miesmuscheln, Venusmuscheln
im Knoblauch-Tomaten-WeiBweinsud
Calamaretti fritti im Tempurateig, Spanische Paella

GRILLZELT IM INNENIIOL:

Sardinen am SpieB3 (Mini Steckerlfische)
Wolfsbarsch, Zanderfilets, Hummerschwanze
Lachsforellenfilets (Familie Gorfer)

LIVE COOKING IN UNSERER KUCHE:

_Jakobsmuscheln, Calamaretti
_ Y  Garnelen, Hummerschwénze
" \Qrogse Fischeim Ganzen gebraten (circa 7 - 10 kg) je nach Angebot
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W o\ Bei’l%'gen: Basmatireis, Wokgemiise, Rahmspinat,
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A . Rosmarin-Babykartoffeln, Knoblauchsauce
4 T At /Zum siiBen Abschluss Dessertbuffet
b8 ~ - ~Preis 79,- pro Person

se{vierung unter 07252 - 53358



