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DER PERFEKTE RAHMEN  
FÜR IHR INDIVDUELLES FEST! 

 
 
 
EVENTS / HOCHZEITEN feiern im SCHLOSS LAMBERG 
 
Die neu renovierten Festsäle im Schloss Lamberg bieten Platz für 
insgesamt 160 Personen. Der nahe Schlosspark und die große Terasse 
zum Schlossgraben hin sind ein perfekter Rahmen für Ihre 
Hochzeitsfeier. Das Standesamt ist in der ehemaligen Schlosskapelle 
untergebracht. 
 
Gerne begleiten wir Sie kulinarisch den ganzen Tag: 
 
 •  Agape I Sektempfang im Schlosspark 
  vor dem Standesamt oder vor der Michaelerkirche 
 • Menü oder Buffet 
 •  bis zur Mitternachtsjause 
 
Die Küche unseres Hauses hat einen überregional erstklassigen Ruf. 
Saisonale Trends und frische Erzeugnisse aus der Region sind die 
Hauptzutaten unseres kulinarischen Angebots. 
 
Gerne betreuen wir Ihre Feier für 20 bis 160 Personen. 
 
Machen Sie das Hotel Mader zum zentraler Punkt für Ihre  
Hochzeit. Das Standesamt, Schloss Lamberg und die  
Michaelerkiche sind in 5 Gehminuten erreichbar. 
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... oder Sie feiern Ihr Fest / Hochzeit im HOTEL MADER! 
 
Für etwas kleinere festliche Anlässe (bis zu 80 Personen)  
bieten sich unsere Räumlichkeiten im Restaurant perfekt an. Gerne 
erstellen wir Angebot für: 
 

 •  Mittagessen nach dem Standesamt 
 •  elegantes Fest/Hochzeitsfeier im Weinkeller 
 •  legere Dinner Party in der Bar 
 •  Feier bei Tisch & anschließende Party in der Bar 
 

Unser erfahrenes Mitarbeiter-Team steht Ihnen mit Rat und Tat zur 
Seite und garantiert einen harmonischen Ablauf Ihrer Hochzeitsfeier. 
Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot. 
 
 
Wenn Ihr Fest etwas länger dauert,  
übernachten Sie doch gleich im HOTEL MADER! 
 
Unser Hotel verfügt insgesamt über 59 Zimmer, darunter auch Junior 
Suiten und Familienzimmer. Speziell für unsere Brautpaare eignet sich 
unsere großzügige Hochzeitssuite.  
 

Als perfekten Abschluss für den „Tag danach“ bieten wir  
unseren reichhaltigen Sonntags-Frühstücksbrunch von 8 Uhr  
bis 12 Uhr an. Für Hotelgäste ist der Sonntags-Frühstücksbrunch 
bereits im Zimmerpreis inkludiert. 
 
RUFEN SIE UNS AN  
+43 7252-53358 
UNSER KOMPETENTES MITARBEITERTEAM 
BERÄT SIE GERNE. 
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SEKTEMPFANG/AGAPE  
AUF DER TERRASSE ODER  
IM SCHLOSSPARK 

 
 
 
Empfang & Häppchen 
 
Stärkung für Sie und Ihre Gäste zwischendurch: 
3 Stück pro Person - Euro 8,- 
 
 • kleine belegte Brötchen  
  mit Kräuteraufstrich, Beef Tartare, Käse, Lachs,  
  Salami, Schinken 
 •  Crudités (frisches, knackige Gemüsesticks)  
  mit Thunfischdip 
 •  Bruschetta mit Tomaten, Sardellen, Mozzarella 
 •  Grissini, Oliven 
 
 
... dazu Getränke nach Wahl: 
 
Getränke Pauschale pro Stunde 14,- 
 
 • alkoholfreie Säfte, Mineralwasser 
 • Bier, Wein, Prosecco 
 • Aperol Spritz, Hugo Lilly Lillet, Campari... 
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FESTLICHES BUFFET 
GENIESSEN NACH LUST  
& LAUNE! 

 
bestehend aus: VORSPEISEN, SUPPE, HAUPTSPEISEN-  
& DESSERT-BUFFET - pro Person Euro 48,-  
 
 
Vorspeisen als Buffet 
Als Buffet oder auf Platten am Tisch eingestellt. 
 
 
Rote Beete Würfel mit Kren, Zitrone, Pinienkerne,  
Büffelmozzarella 
Rinder Carpaccio mit Pesto, Pinienkern, Parmesan und Rucola 
Ziegenfrischkäse auf Rucola Salat 
Prosciutto mit Melone 
Gefüllte Schinkenröllchen 
Roastbeef mit Waldorfsalat 
Vitello Tonnato mit Kapern 
Spießchen mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum 
Forellenmousse auf Rote-Rüben-Carpaccio 
Geräucherte Forellen mit Oberskren 
Tartare vom Saibling mit Avocado 
Ziegenkäse-Speck-Mousse mit Cassisfeige im Glas 
Shrimpscocktail im Glas mit Toast 
Flußkrebsschwänze in Knoblauch Olivenöl 
 
 
Vorspeisen - als Platte am Tisch eingestellt 
oder als Vorspeisenteller serviert 
 
Rote Beete Würfel mit Kren, Zitrone, Pinienkerne,  
Büffelmozzarella 
Rinder Carpaccio mit Pesto, Pinienkern, Parmesan und Rucola 
Ziegenfrischkäse auf Rucola Salat 
Tartare vom Saibling mit Avocado 
Vitello Tonnato mit Kapern 
 
 
Jourgebäck & Baguette 
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Unsere Auswahl an Suppen:   
 
Zucchinicreme Suppe  
Karotten Ingwer Suppe 
Rindsuppe mit Grießnockerl 
 
 
Hauptspeisen vom Buffet: 
 
Backhenderl mit Preiselbeeren und Zitronen 
 

Gebratenes Forellenfilet aus Hofkirchen  
mit rotem Zwiebel, Kapern, Kürbis 
 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Speckfisolen 
 

Tranchen von der Kalbsstelze auf Wildreis,  
dazu Schmorgemüse 
 

Barbarie Entenbrust mit Rotweinjus und Löffelbrot  
 

Hühnerfilet mit Spinat gefüllt 
 

Im Ganzen gebratene Beiried vom Rind mit Natursaftl, 
dazu Kartoffel-Käserahmtörtchen, glaciertes Karottengemüse,  
Zucchini und Bohnen 
 

Kalbsgulasch mit Butterspätzle 
 

Schweinsfiletstreifen in Cognac-Pfefferrahmsauce,  
mit Topfenspätzle und Speckfisolen 
 

Steinpilz Risotto mit Pinienkerne 
 
 
BBQ Grillstation auf der Terrasse: 
 
Gegrilltes Wolfsbarschfilet, getrocknete Tomaten, 
Balsamico Zwiebel, Oliven, Jungzwiebelrisotto  
 

Tandoori Maishendl, Kichererbsen, Gemüse  
 

Lachs, Saibling Filets und Garnelen  
am Grill frisch zubereitet 
 

Filets vom Rind, Schwein und Lamm  
am Grill frisch zubereitet 
 
BEILAGEN: Folienkartoffel, Kartoffelkäsegratin und  
Gemüsepfanne 
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Maders Dessert-Auswahl: 
 
 
Carpaccio von frischen Früchten 
 
Helles und dunkle Mousse au Chocolat  
auf Waldbeerenragout und Schokoblättern 
 
Eisbuffet mit 3 verschiedenen Eissorten 
 
Schokoladebrunnen mit Ananas, Erdbeeren, Kiwi,  
Melonen auf Spießen 
 
Schokobrownie mit Erdbeeren 
 
Frischer Apfelstrudel 
 
Panna Cotta mit Himbeeren  
 
Tiramisu im Glas 
 
Topfen-Joghurt-Mango Terrine 
 
Verschieden kleine Mehlspeisen 
 
 
 
 
 

MITTERNACHTS JAUSE 

 
Für alle Gäste, die am Ende des ereignisreichen Tages 
noch eine Stärkung möchten, servieren wir um ca. 23 Uhr  
oder nach gewünschter Uhrzeit: 
 
 
Gulaschsuppe & Gebäck - pro Person 6,- 
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UNSERE GETRÄNKE  
AUSWAHL 
 
 
 
 
Auswahl im SCHLOSS LAMBERG 
 
Fass Bier 25 Liter á Euro 180,- 
Fass Bier 50 Liter á Euro 280,- 
Zipfer Pils 0,3l Flasche á Euro 2,50  
   
Weißwein 0,75l Flasche  á Euro 25,- 
Rotwein 0,75l Flasche  á Euro 28,- 
  
Prosecco 0,7l Flasche á Euro 25,- 
 
Mineralwasser 0,7l Flasche á Euro 2,50    
Orangensaft 1l Flasche á Euro 8,- 
Apfelsaft 1l Flasche á Euro 8,- 
Coca Cola 0,3l Flasche á Euro 2,-  
Limonaden 0,3l Flasche á Euro 2,-   
 
Espresso á Euro 2,50 
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DIENSTLEISTUNG & 
EQUIPMENT  
 
 
 
Dienstleistung: 
 
Aufbau Vorbereitung / decken der Tische / Anlieferung  
eventuell schon am Vortag 
Service Agape / Menü / Buffet (ca. 1 Mitarbeiter pro 25 Personen) 
Service Bar/Getränke/ Party bis 3 Uhr 
 
Wir verrechnen für eine Arbeitsstunde im Service Euro 40,-  
 
 
Equipment vom Hotel Mader beigestellt: 
 
• Tischwäsche, Stoffservietten, ... 
 Teller, Besteck, Weingläser - Leihgebühr pro Person Euro 4,- 
•  Biergläser, Wassergläser - Leihgebühr pro Person Euro 4,- 
• Stehtische mit weißen Hussen - pro Husse Euro 3,- 
•  Stuhl-Hussen - pro Husse Euro 3,- 
 
Pauschale Equipment Euro 600,-  
 
 
Gesamt Pauschalpreis „all inclusive“ ab 50 Personen 
 
Agape | Buffet | Mitternachtsjause | Getränkepauschale |  
Aufbau - Service (16:00 -04:00) - Equipment  
140,- pro Person 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Stand 01_2023 
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HOTEL MADER**** . Hans Mader 
Stadtplatz 36, 4400 Steyr, Österreich Tel. +43 7252-53358 
Johann Mader Hotelbetriebsgesellschaft m.b.H. & Co KG 
ATU242/50600 - Firmenbuchgericht: Steyr . FN 15946a 
 
 


