BUFFETVORSCHLAGE

GRUPPEN AB 20 PERSONEN
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STANDARD BUFFET
HOTEL MADER

Preis pro Person Euro 53,-
Lieferpauschale im Raum Steyr Euro 350,-

Equipment (Teller, Besteck, Servietten, Glaser, 20,- pro Person
Warmhaltegerate, Tischtucher fur Buffet)

Service vor Ort 48,- pro Stunde

Vorspeisen
Bitte wahlen Sie 6 Vorspeisen aus.

Tafelspitzsulz mit Zwiebel-Paprika-Marinade
Ziegenkase im Speckmantel auf Rucola Salat
Matjes Salat mit Apfel, Zwiebel, Sauerrahm und Dill

Pulposalat mit Paprika, Fenchel, Stangensellerie und
Kartoffelwurfel

Prosciutto mit Melone

Gefullte Schinkenrélichen

Roastbeef mit Waldorfsalat

Vitello Tonnato mit Kapern

SpieRchen mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Rote Beete Wirfel mit Kren, Zitrone, Pinienkerne,
Buffelmozzarella

Geraucherte Forelle mit Oberskren

Ziegenkase-Speck-Mousse mit Cassisfeige im Glas

Jourgeback & Baguette




Hauptspeisen
Bitte wahlen Sie maximal 4 Hauptspeisen aus.

Wiener Backhendilteile und gebackene Schweinsschnitzel
mit Kartoffelsalat, Kartoffeln und Reis

Kleine Grammel- und Hascheeknodel mit Sauerkraut
und Bratensaft

Gebratenes Forellenfilet aus Hofkirchen
mit roter Zwiebel, Kapern, Kurbis

Gegrilltes Wolfsbarschfilet getrocknete Tomaten,
Balsamico-Zwiebel, Oliven, Jungzwiebelrisotto

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Speckfisolen

Frisch gebratener Schweinsbraten
mit Semmelknodel und warmem Krautsalat

Barbarie Entenbrust mit Rotweinjus und Loffelbrot
Tandoori Maishendlbrust vom Grill, Kichererbsen, Gemuse

Tranchen von der Kalbsstelze auf Wildreis,
dazu Schmorgemuse

Huhnerfilet mit Spinat gefullt

Im Ganzen gebratene Beiried vom Rind
mit Natursaftl, dazu Kartoffel-Kaserahmtortchen, glaciertes
Karottengemuse, Zucchini und Bohnen

Frisch gebratener Schweinsbraten mit Semmelkndodel
und warmem Krautsalat

Tafelspitz mit Rostkartoffeln, Semmelkren, Spinat und
Wurzelgemuse

Kalbsgulasch mit Butterspatzle

Schweinsfiletstreifen in Cognac-Pfefferrahmsauce,
mit Topfenspatzle und Speckfisolen

Gemuse-Kichererbsen Curry mit Reis

Steinpilz Risotto mit Pinienkerne




Dessert-Buffet
Bitte wahlen Sie 3 Desserts aus.

Carpaccio von frischen Fruchten

Helles und dunkle Mousse au Chocolat
auf Waldbeerenragout und Schokoblattern

Eisbuffet mit 3 verschiedenen Eissorten
Schokobrownie mit Erdbeeren
Frischer Apfelstrudel

Panna Cotta mit Himbeeren

Tiramisu im Glas

Topfen-Joghurt-Mango Terrine

GUTEN APPETIT WUNSCHT
DAS HOTEL MADER-TEAM

4400 SteyrhW

+43 7252-53 g
mader@maderat



